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1. Общие положения

Программа подготовки специалистов среднего звена (далее ППССЗ) по специальности среднего профессионального образования 19.02.10 Технология продукции общественного питания, реализуемая по базовой подготовке по квалификации «Техник - технолог», представляет собой систему документов, разработанную и утвержденную учебным заведением с учетом требований рынка труда на основе Федерального государственного образовательного стандарта по специальности среднего профессионального образования (СПО), утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации № 384 от 22 апреля 2014 года, зарегистрированного Министерством юстиции 23 июля 2014 года (регистрационный № 33234).

1.1 Нормативно-правовые основы  разработки ППССЗ  по специальности Технология продукции общественного питания
Нормативную правовую базу разработки ППССЗ  составляют:

· Федеральный закон «Об образовании в Российской  Федерации» от 29.12.2012 г. № 273-ФЗ;
· Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 14.06.2013 г. № 464 «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования» (с внесенными изменениями приказом от 15.12.2014 г. № 1580);
· Федеральный государственный образовательный стандарт (ФГОС) по специальности среднего профессионального образования (СПО), утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации № 384 от 22 апреля 2014 года;
· Приказ Министерства образования науки Российской Федерации (Минобрнауки России) от 18 апреля 2013г. N 291г «Об утверждении Положения о практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные образовательные программы среднего профессионального образования»;

- Приказ Министерства образования и науки РФ от 16 августа 2013 года  № 968 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования»;
- Приказ Минобрнауки России от 25.10.2013 г. № 1186 (ред. от 27.04.2015) «Об утверждении Порядка заполнения, учета и выдачи дипломов о среднем профессиональном образовании и их дубликатов»;

- Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от29.10.2013 г. № 1199 «Об утверждении перечней профессий и специальностей среднего профессионального образования» (с внесенными изменениями приказом от 14.05.2014 г. № 518);
- Нормативно-методические документы Минобрнауки России;

- Устав ГПОУ ТО «Новомосковский техникум пищевых биотехнологий»;

- Разъяснения разработчикам основных профессиональных образовательных программ о порядке реализации федеральных государственных образовательных стандартов НПО/СПО;
· Разъяснения МОН по формированию учебных планов ОПОП НПО/СПО;

· Разъяснения по формированию примерных программ учебных дисциплин НПО и СПО;

- Разъяснения по формированию примерных программ профессиональных модулей НПО, СПО.
1.2 Общая характеристика программы подготовки специалистов среднего звена по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания
1.2.1. Цель ППССЗ  по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания 
Цель: Обеспечение образовательного процесса, направленного на формирование компетенций базовой подготовки, удовлетворяющих потребностям кадрового рынка.

Миссия техникума: Обеспечение уровня подготовки специалистов базовой подготовки, отвечающего потребностям кадрового рынка, с учетом достижений отечественной и западной систем среднего профессионального образования.

Цель (миссия) ППССЗ по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания квалификации «Техник-технолог» состоит в способности:

- дать качественные базовые гуманитарные, социальные, экономические, математические и естественно-научные знания, востребованные обществом;

· подготовить специалиста к успешной работе в социальной сфере на основе гармоничного сочетания научной, фундаментальной и профессиональной подготовки кадров;

· создать условия для овладения универсальными и предметно​специализированными компетенциями, способствующими его социальной мобильности и устойчивости на рынке труда;

- сформировать социально-личностные качества выпускников: целеустремленность, организованность, трудолюбие, коммуникабельность, умение работать в коллективе, ответственность за конечный результат своей профессиональной деятельности, гражданственность, толерантность; повышение их общей культуры, способности самостоятельно приобретать и применять новые знания и умения.

Цели обучения сформированы на основании требований к уровню подготовки выпускника, содержащихся в ФГОС СПО, конкретизированы и дополнены, исходя из специфики деятельности в регионе.
1.2.2. Срок освоения ППССЗ по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания 

Реализуемая форма обучения очная.

Нормативный  срок освоения ППССЗ базовой подготовки при очной форме получения образования на базе среднего общего образования – 2 года 10 месяцев; на базе основного общего образования – 3 года 10 месяцев.
1.3 Характеристика профессиональной деятельности выпускника ППССЗ по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания

Область профессиональной деятельности выпускника
Организация процесса и приготовление сложной кулинарной продукции, хлебобулочных и мучных кондитерских изделий для различных категорий потребителей и управление производством продукции питания.
Объекты профессиональной деятельности выпускника:
*   различные виды продуктов и сырья, полуфабрикаты промышленной выработки, в том числе высокой степени готовности. 
*  технологические процессы приготовления сложной кулинарной продукции, хлебобулочных и мучных кондитерских изделий из различного вида сырья и полуфабрикатов промышленной выработки, в том числе высокой степени готовности.
*  процессы управления различными участками производства продукции общественного питания.
* первичные трудовые коллективы организации общественного питания.

Виды профессиональной деятельности:
- Организация процесса приготовления и приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.
- Организация процесса приготовления и приготовления сложной холодной кулинарной продукции.

- Организация процесса приготовления и приготовления сложной горячей кулинарной продукции.

- Организация процесса приготовления и приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий.

- Организация процесса приготовления и приготовления сложных холодных и горячих десертов.

- Организация работы структурного подразделения.

- Выполнение работ по профессиям рабочих, должностям служащих (одной или нескольким).
Компетенции выпускника по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания формируемые в результате освоения ППССЗ
Техник-технолог должен обладать общими компетенциями, включающими в себя способность:

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.
ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

Техник-технолог должен обладать профессиональными компетенциями, соответствующими видам деятельности:

Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.

ПК 1.1. Организовывать подготовку мяса и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.

ПК 1.2. Организовывать подготовку рыбы  приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.

ПК 1.3. Организовывать подготовку домашней птицы для приготовления сложной кулинарной продукции.

Организация процесса приготовления и приготовления сложной холодной кулинарной продукции.
ПК 2.1. Организовывать и проводить приготовление канапе, легких и сложных холодных закусок.

ПК 2.2. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.

ПК 2.3. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных соусов.

Организация процесса приготовления и приготовления сложной горячей кулинарной продукции.
ПК 3.1. Организовывать и проводить приготовление сложных супов.

ПК 3.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих соусов.

ПК 3.3. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из овощей, грибов и сыра.

ПК 3.4. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.
Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий.
ПК 4.1. Организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба.

ПК 4.2. Организовывать и проводить приготовление сложных кондитерских изделий и праздничных тортов.
ПК 4.3. Организовывать и проводить приготовление мелкоштучных кондитерских изделий.

ПК 4.4. Организовывать и проводить приготовление сложных отделочных полуфабрикатов, использовать их в  оформлении.
Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов.

ПК 5.1. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных десертов.

ПК 5.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих десертов.

Организация работы структурного подразделения.

ПК 6.1. Участвовать в планировании основных показателей производства.
ПК 6.2. Планировать выполнение работ исполнителями.

ПК 6.3. Организовывать работу трудового коллектива.

ПК 6.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.

ПК 6.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.
Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих.
2.1 Документы, регламентирующие содержание и организацию образовательного процесса при реализации ППССЗ
В соответствии с ФГОС по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания содержание и организация образовательного процесса при реализации данной ППССЗ регламентируется учебным планом; рабочими программами учебных дисциплин, профессиональных модулей; материалами, обеспечивающими качество подготовки и воспитания обучающихся; программами учебных и производственных практик; методическими материалами, обеспечивающими реализацию соответствующих образовательных технологий

.

	№
	Наименование

	 
	Кабинеты:

	1
	Социально-экономических дисциплин

	2
	Иностранного языка

	3
	Информационных технологий в профессиональной деятельности

	4
	Экологических основ природопользования

	5
	Технологического оборудования  кулинарного и кондитерского производства

	6
	Безопасности жизнедеятельности и охраны труда

	Лаборатории:

	7
	Химии 

	8
	Метрологии и стандартизации

	9
	Микробиологии, санитарии и гигиены

	10
	Учебный кулинарный цех

	11
	Учебный кондитерский цех

	 
	Спортивный комплекс:

	12
	Спортивный зал

	13
	Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий

	14
	    Стрелковый тир

	 
	Залы:

	15
	Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет

	16
	Актовый зал


 Пояснительная записка к учебному плану

Настоящий учебный план  государственного профессионального образовательного учреждения Тульской области «Новомосковский техникум пищевых биотехнологий» разработан на основе:

- Федерального государственного образовательного стандарта  среднего профессионального образования (далее – СПО) по специальности 19.02.10 «Технология продукции общественного питания», утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации   № 384 от 22 апреля 2014 года, (зарегистрировано в Минюсте РФ 23 июля 2014 года № 33234); 

- Федерального базисного учебного плана и примерных  учебных планов для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования, утвержденных приказом Минобразования  России от 9 марта 2004 г. № 1312 (в редакции приказа Минобрнауки России от 1 февраля 2012 г. N 74);
        - Разъяснений по реализации федерального государственного образовательного стандарта среднего (полного) общего образования (профильное обучение) в пределах основных профессиональных образовательных программ начального профессионального или среднего профессионального образования, формируемых на основе федерального государственного образовательного стандарта начального профессионального и среднего профессионального образования, одобренных научно-методическим советом   Центром начального, среднего, высшего и дополнительного профессионального образования ФГУ «ФИРО»(Протокол №1 от 3 февраля 2011 года);
- Приказа  Министерства образования и науки РФ от 18 апреля 2013 г. № 291 “Об утверждении Положения о практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные образовательные программы среднего профессионального образования”;

- Приказа Министерства образования  и науки РФ (Минобрнауки России) от 14.06.2013 г. № 464 г. Москва «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования».
Начало учебных занятий – 1 сентября, окончание – 28 июня. Продолжительность учебной недели – пятидневная. Продолжительность урока 45 мин.
Текущий контроль знаний проводится в форме контрольных и самостоятельных работ, защиты проектов, решения ситуационных задач, экспертной  оценки лабораторных работ, практических занятий и учебной практики, демонстрации выполнения практических заданий, деловых игр, презентаций, тестирования. Формы и методы контроля и оценки результатов обучения  позволяют проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.

Нагрузка обучающихся обязательными учебными занятиями составляет 36 академических часов в неделю, максимальный объем учебной нагрузки не превышает 54 академических часов в неделю, включая все виды аудиторной и внеаудиторной (самостоятельной) учебной работы по освоению основной профессиональной образовательной программы.

Консультации для обучающихся предусматриваются в объеме 4  часов на одного обучающегося на каждый учебный год. Формы их проведения –  устные групповые и  индивидуальные устные.
Рабочий учебный план предусматривает выполнение курсовой работы в объеме 10 часов аудиторных занятий по МДК.03.01 «Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции» и курсовой работы в объеме 10 часов аудиторных занятий по МДК.04.01 «Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий».

В ходе освоения и по завершению освоения дисциплин проводятся зачеты, дифференцированные зачеты и экзамены. Проведение зачетов (в т.ч. дифференцированных) предусматривается за счет времени, отведенного на изучение соответствующей дисциплины. 
Предусмотрено концентрированное изучение дисциплин и профессиональных модулей, поэтому в соответствующих ячейках колонок 9-14 указан объем нагрузки в часах на весь семестр, безотносительно к обязательному распределению часов в неделю.

Учитывая специфику деятельности образовательного учреждения,  занятия по  дисциплине «Физическая культура» для обучающихся с ограниченными возможностями  здоровья проводятся по адаптированной программе  в качестве профилактического и лечебного средства, направленного на восстановление здоровья и работоспособности обучающегося.  

Согласно ФГОС СПО объем обязательной части циклов основной профессиональной образовательной программы составляет 4374 часа, в том числе 2916 часов обязательных учебных занятий. На вариативную часть ОПОП выделено 1296 часов, в том числе 864 часов обязательных учебных занятий.

Учебная практика реализуется рассредоточено и предусматривает:

-  1 семестр – 36 часов (1 неделя) (в рамках ПМ.07 «Выполнение работ по профессии рабочего (одной или нескольким)»);
-  2 семестр – 72 часа (2 недели) (в рамках ПМ.07 «Выполнение работ по профессии рабочего (одной или нескольким)»); 
-  3 семестр - 72 часа (2 недели) (в рамках ПМ.01 «Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции»); 

-   4 семестр -72 часа (2 неделя) (в рамках ПМ.02 «Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции»);

-  5 семестр –72 часа (2 неделя) (в рамках ПМ.03 «Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции»);

 - 6 семестр – 72 часа (2 недели) (в рамках ПМ.03 «Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции») и 36 часов (1 неделя) (в рамках ПМ.04 «Организация процесса приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий»);

- 7 семестр – 144 часа (4 недели) (в рамках ПМ.04 «Организация процесса приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий») и 36 часов (1 неделя) (в рамках ПМ.05 «Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и  горячих десертов»);

- 8 семестр – 72 часа (2 недели) (в рамках ПМ.05 «Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и  горячих десертов») и 36 часов (1 неделя) ( в рамках ПМ.06 «Организация работы структурного подразделения»).

Производственная практика (по профилю специальности) реализуется концентрированно и предусмотрена в рамках модулей:

-  4 семестр – 36 часов (1 неделя) (в рамках ПМ.01 «Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции»), 36 часов (1 неделя) (в рамках ПМ.02 «Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции») и 36 часов (1 неделя) (в рамках ПМ.07 «Выполнение работ по профессии рабочего (одной или нескольким)»);

- 6 семестр – 72 часа (2 недели) (в рамках ПМ.03 «Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции»); 

- 8 семестр – 36 часов (1 неделя)  (в рамках ПМ.04 «Организация процесса приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий»), 36 часов (1 неделя) (в рамках ПМ.05 «Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и  горячих десертов») и 36 часов (1 неделя)(в рамках ПМ.06 «Организация работы структурного подразделения»).
Преддипломная практика проводится по окончании теоретического обучения и по завершении учебной и производственной (по профилю специальности) практики.

Выделенные ФГОС СПО часы вариативной части ОПОП (1296 часа максимальной учебной нагрузки, в том числе 864 часа обязательных учебных занятий), использованы с целью расширения и углубления  подготовки, определяемой содержанием обязательной части, получения дополнительных умений и знаний, необходимых для обеспечения конкурентоспособности выпускника в соответствии с запросами регионального рынка труда. 
  Вариативная часть обязательной аудиторной учебной  нагрузки ОПОП распределена следующим образом:

1) В цикле общих гуманитарных  и социально-экономических дисциплин  предложено дополнить изучение следующих дисциплин:

- «Основы философии » - 54 часа;

- «История» - 51 час.
2) Направлены 4 часа на увеличение часов по предусмотренным ФГОС СПО в цикле математический и общий естественнонаучный
3) Направлены 697 часов на увеличение часов по предусмотренным ФГОС СПО общепрофессиональным дисциплинам для углубления знаний, направленных на формирование  профессиональных компетенций, нашедших отражение в ФГОС СПО.
Также в цикле  общепрофессиональных дисциплин  вводятся вариативные дисциплины:

- «Организация производства и обслуживания» – 177 часов. Введение данной дисциплины направлено на формирование следующих  профессиональных компетенций: принимать продукты по количеству и качеству, рассчитывать товарные запасы в соответствии со строками хранения; составить технические карты по установленной норме, пользоваться отраслевыми стандартами, техническими условиями и технологическими инструкциями; решать производственные ситуации, связанные с организацией работы предприятия; подбирать необходимое оборудование и инвентарь с учетом норм оснащения выполнять различные виды сервировки и оформления столов;  составлять и оформлять различные виды меню, прейскуранты, карту вин, оказывать услуги по организации досуга. 
- «Оборудование предприятий общественного питания» – 155 часов. Введение данной дисциплины направлено на формирование следующих  профессиональных компетенций: подбирать необходимое  оборудование в соответствии с технологией  приготовления продуктов; правильно эксплуатировать технологическое оборудование; проводить оценку эксплуатационных характеристик технологического оборудования;  производить необходимую для работы сборку и разборку отдельных частей машин и механизмов; соблюдать требования по охране труда и технике безопасности во время работы на технологическом оборудовании; подбирать необходимое 
оборудование, 
инвентарь 
и оценивать     эффективность его использования; эксплуатировать технологическое оборудование с соблюдением правил безопасности; проводить экспериментальные исследования по внедрению новых технологий, обеспечивающих высокое качество продуктов питания и  экономическую эффективность производственной деятельности; владеть и быть в состоянии продемонстрировать навыки по проведению исследований по проблемам рационального использования современного технологического оборудования в организации, рабочего мета и оптимизации технологического процесса. 
- «Моделирование профессиональной деятельности» – 132 часа. Введение данной дисциплины направлено на формирование следующих  профессиональных компетенций: использовать экономическую, нормативно-управленческую, правовую документацию; выполнять практические задания с применением микрокалькулятора по определению количества товаров, остатков продукции на конец рабочего дня, естественной убыли;  решать задачи с использованием Сборника рецептур блюд и кулинарных изделий; составлять план-меню, акты о реализации и отпуске изделий, заполнять инвентаризационные описи; оформлять итоги, рассчитывать потребности сырья по установленным нормам (рецептурам), скидки и наценки на продукцию, оформлять и использовать калькуляционные карточки; решать ситуационные задачи, связанные с различными видами сырья; владеть методикой решения ситуационных задач; производить основные технологические расчеты. 
- «Деловой этикет» – 39 часов. Данная дисциплина способствует адаптации выпускников на рынке труда, в которую входит: формирование личностной зрелости, готовности молодежи к самореализации в профессиональной деятельности, а также способности молодых специалистов, прежде всего из числа обучающихся  с ограниченными возможностями здоровья, эффективно действовать на рынке труда. Дисциплина  направлена на формирование профессиональных компетенций: получить навыки профессиональной деловой коммуникации, развить устойчивое положительное отношение будущего специалиста к своей профессии. 
Оставшиеся 154 часов направлены на  увеличение часов по предусмотренным ФГОС СПО МДК для углубления знаний, направленных на формирование  профессиональных компетенций, нашедших отражение в ФГОС СПО.
        Необходимо отметить то, что 108 часа введены на УП. 07 Учебной практики, не вошедших в базовую часть ФГОС СПО, в составе ПМ.07 «Выполнение работ по профессии рабочего (одной или нескольким)».
Данная учебная практика направлена на формирование следующих профессиональных компетенций: организовывать и осуществлять правильное хранение пищевых продуктов; осуществлять технологический процесс механической кулинарной обработки сырья; владеть технологией приготовления блюд и кулинарных изделий, осуществлять порционирование (комплектацию) блюд и раздачу блюд массового спроса. 

Промежуточная аттестация обучающихся проводится в условиях концентрированного изучения дисциплин и МДК, экзамены и зачеты (дифференцированные зачеты) проводятся по окончании изучения дисциплины или курса.
При освоении программ междисциплинарных курсов в последнем семестре изучения, формой промежуточной аттестации по МДК является экзамен, зачет (дифференцированный зачет). 

При завершении освоения профессиональных модулей проводятся квалификационные экзамены, направленные на проверку сформированности компетенций и готовности выпускника к выполнению вида профессиональной деятельности, определенных разделом «Требования к результатам освоения ОПОП» ФГОС. Итогом проверки является однозначное  решение: «Вид профессиональной деятельности освоен (не освоен)».
Государственная итоговая аттестация включает выполнение выпускной квалификационной работы - с 18 мая по 14 июня (4 недели), и ее защиты с 15 по 28 июня (2 недели).
3. Оценка результатов освоения программы подготовки специалистов
среднего звена

3.1 Контроль и оценка достижений обучающихся
Контроль и оценка достижений обучающихся включает текущий контроль результатов образовательной деятельности и промежуточную аттестацию по дисциплинам, профессиональным модулям и их составляющим (междисциплинарным курсам, учебной и производственной практике) с целью проверки уровня знаний и умений, сформированности общих и профессиональных компетенций.
Текущий контроль имеет следующие виды: входной, промежуточный и итоговый.
Входной контроль проводиться с целью выстраивания индивидуальной траектории обучения обучающихся.

Промежуточный контроль проводится с целью объективной оценки качества освоения дисциплин, профессиональных модулей, а также стимулирования учебной работы обучающихся, мониторинга результатов образовательной деятельности, а также подготовки к промежуточной аттестации.
 Итоговый контроль является контрольной точкой по завершению отдельной дисциплины, профессионального модуля и его составляющих. Промежуточная аттестация является основной формой контроля работы студентов, которая оценивает результаты учебной деятельности студента за семестр, согласно Типовому положению об образовательном учреждении среднего профессионального образования (среднем специальном учебном заведении), утвержденному постановлением Правительства РФ от 18.07.2008. №543.
Основными формами промежуточной аттестации являются:
- экзамен по отдельной учебной дисциплине;

- экзамен (квалификационный) по профессиональному модулю;

- комплексный экзамен по двум или нескольким учебным дисциплинам;

- зачет/дифференцированный зачет по отдельной учебной дисциплине;
- дифференцированный зачет по междисциплинарному курсу, учебной и производственной практике;

- курсовая работа (проект).

При проведении зачета требуемый уровень подготовки обучающегося фиксируется в зачетной книжке и зачетной ведомости словом «зачтено». При проведении дифференцированного зачета и контрольной работы уровень подготовки обучающегося оценивается в баллах: 5 (отлично), 4 (хорошо), 3 (удовлетворительно), 2 (неудовлетворительно). 

К экзамену по учебной дисциплине или по профессиональному модулю допускаются обучающиеся, полностью выполнившие все лабораторные работы и практические задания, курсовые работы (проекты) по учебным дисциплинам или междисциплинарным курсам.
Оценка, полученная на экзамене или дифференцированном зачете, заносится в зачетную книжку обучающегося (кроме неудовлетворительной) и экзаменационную ведомость (в том числе и неудовлетворительная).
3.2 Организация Государственной аттестации выпускников
Государственная итоговая аттестация проводится в соответствии  с Приказом Министерства образования и науки РФ от 16 августа 2013 года  № 968 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования». 

Целью Государственной итоговой аттестации является определение соответствия результатов освоения студентами образовательной программы  требованиям Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования.

Необходимым условием допуска к ГИА является  представление документов, подтверждающих освоение обучающимся компетенций при изучении теоретического материала и прохождении практики по каждому из основных видов профессиональной деятельности.

Студентам и лицам, привлекаемым к государственной итоговой аттестации, во время ее проведения запрещается иметь при себе и использовать средства связи.
Объем времени на подготовку и проведение:
- выполнение дипломной работы – 4 недели;

- защита выпускной квалификационной работы – 2 недели.

  Государственная итоговая аттестация осуществляется государственной экзаменационной комиссией, образуемой техникумом.
Государственная экзаменационная комиссия формируется из преподавателей техникума, имеющих высшую или первую квалификационную категорию; лиц, приглашенных из сторонних организаций: преподавателей, имеющих высшую или первую квалификационную категорию, представителей работодателей или их объединений по профилю подготовки выпускников.

Состав государственной экзаменационной комиссии утверждается распорядительным актом техникума.

 Государственную экзаменационную комиссию возглавляет председатель, который организует и контролирует деятельность государственной экзаменационной комиссии, обеспечивает единство требований, предъявляемых к выпускникам.

Председатель государственной экзаменационной комиссии утверждается не позднее 20 декабря текущего года на следующий календарный год (с 1 января по 31 декабря) учредителем.

 Председателем государственной экзаменационной комиссии техникума утверждается лицо, не работающее в образовательной организации, из числа:

руководителей или заместителей руководителей организаций, осуществляющих образовательную деятельность по профилю подготовки выпускников, имеющих ученую степень и (или) ученое звание;

руководителей или заместителей руководителей организаций, осуществляющих образовательную деятельность по профилю подготовки выпускников, имеющих высшую квалификационную категорию;

ведущих специалистов - представителей работодателей или их объединений по профилю подготовки выпускников.

Руководитель техникума является заместителем председателя государственной экзаменационной комиссии. В случае создания в образовательной организации нескольких государственных экзаменационных комиссий назначается несколько заместителей председателя государственной экзаменационной комиссии из числа заместителей руководителя образовательной организации или педагогических работников, имеющих высшую квалификационную категорию.

Государственная экзаменационная комиссия действует в течение одного календарного года.

Основными функциями Государственной экзаменационной комиссии являются:
- комплексная оценка уровня подготовки выпускника и соответствия его подготовки требованиям Федерального государственного образовательного стандарта;

- принятия решения о присвоении квалификации по результатам государственной аттестации  и выдаче выпускнику соответствующего диплома о среднем профессиональном образовании;

- выработка рекомендаций и предложений по совершенствованию подготовки выпускников по специальности 19.02.10.Технология продукции общественного питания
Формы государственной итоговой аттестации

 Формой государственной итоговой аттестации  является защита выпускной квалификационной работы.
Выпускная квалификационная работа способствует систематизации и закреплению знаний выпускника по профессии или специальности при решении конкретных задач, а также выяснению уровня подготовки выпускника к самостоятельной работе.

 Выпускная квалификационная работа выполняется в виде дипломной работы (дипломный проект).

Темы выпускных квалификационных работ определяются техникумом. Студенту предоставляется право выбора темы выпускной квалификационной работы, в том числе предложения своей тематики с необходимым обоснованием целесообразности ее разработки для практического применения. При этом тематика выпускной квалификационной работы должна соответствовать содержанию одного или нескольких профессиональных модулей, входящих в образовательную программу среднего профессионального образования.

Для подготовки выпускной квалификационной работы студенту назначается руководитель и, при необходимости, консультанты.

Закрепление за студентами тем выпускных квалификационных работ, назначение руководителей и консультантов осуществляется распорядительным актом техникума.
Программа государственной итоговой аттестации, требования к выпускным квалификационным работам, а также критерии оценки знаний утверждаются техникумом после их обсуждения на заседании учебно-методического совета техникума с участием председателей государственных экзаменационных комиссий.
Порядок проведения государственной итоговой аттестации

 К государственной итоговой аттестации допускается студент, не имеющий академической задолженности и в полном объеме выполнивший учебный план или индивидуальный учебный план по осваиваемой образовательной программе среднего профессионального образования.

Программа государственной итоговой аттестации, требования к выпускным квалификационным работам, а также критерии оценки знаний, утвержденные техникумом, доводятся до сведения студентов, не позднее чем за шесть месяцев до начала государственной итоговой аттестации.

График проведения государственной итоговой аттестации выпускников утверждается директором техникума и доводится до сведения студентов не позднее, чем за две недели до начала ГИА.

Допуск студентов к ГИА объявляется приказом по техникуму.

На заседания государственной экзаменационной комиссии представляются следующие документы:

- ФГОС СПО;

- Программа государственной итоговой аттестации;

- приказ директора техникума о допуске студентов к государственной итоговой аттестации;

- приказ директора техникума об утвержденных темам выпускных квалификационных работ;

- сводная ведомость успеваемости студентов;

- выпускная квалификационная работа;

- зачетные книжки студентов;

- книга протоколов заседаний государственной экзаменационной комиссии.

Защита выпускных квалификационных работ проводятся на открытых заседаниях государственной экзаменационной комиссии с участием не менее двух третей ее состава.

Результаты  государственной итоговой аттестации определяются оценками "отлично", "хорошо", "удовлетворительно", "неудовлетворительно" и объявляются в тот же день после оформления в установленном порядке протоколов заседаний государственной экзаменационной комиссии.

Критерии оценки выпускной квалификационной работы.

Оценка «отлично» предполагает обязательный анализ современной  литературы по данной теме (концепций, мнений, теорий ведущих отечественных и зарубежных учёных; обзор действующих законодательных и нормативных документов (государственного и местного уровней); рассмотрение историко-экономического аспекта проблемы; освещение мирового опыта по выбранной теме). Практическая часть обязательно должна включать глубокий и всесторонний анализ текущего состояния предмета исследования с использованием конкретного материала. Заключительная часть дипломной работы должна содержать самостоятельно разработанный выпускником механизм решения изученной проблемы, прогнозные оценки и варианты развития объекта исследования, перспективные мероприятия, способствующие повышению эффективности его функционирования и т.п.

В процессе устной защиты выпускник должен грамотно, логически правильно изложить основное содержание и результаты своей работы, соблюдая нормы времени; а также чётко, юридически грамотно ответить на заданные ему вопросы; продемонстрировать способность самостоятельного мышления.

Оформление выпускной квалификационной работы должно соответствовать требованиям методических указаний, разработанных выпускающей кафедрой.

 Таким образом, основными критериями оценки «отлично» являются: новизна, актуальность выбранной темы, высокий уровень теоретической подготовки студента по специальному предмету и смежным отраслям знания; знание действующих нормативно-законодательных документов и современных источников зарубежной и отечественной литературы; логичность изложения материала; практическая значимость работы с возможностью внедрения результатов исследования; точное соблюдение общих требований при оформлении текста работы.

Оценки «хорошо» заслуживает выпускная квалификационная работа и устная защита, отвечающая по содержанию и оформлению общим требованиям, изложенным в данных методических указаниях.

 При этом допускаются следующие недостатки:

-         недостаточно полное освещение теоретических вопросов;

-         некомплексный подход к рассмотрению данной темы;

-         недостаточно подробный анализ текущего практического материала, статистической информации за последние 2-3 года;

-         нарушение логической связи между теоретической и практической частями работы;

-         общий, недостаточно конкретный характер выводов и предложений автора;

-         наличие отдельных неточностей и небрежности в оформлении основного текста, списка литературы, приложения, ссылок;

-         нарушение нормативного времени, отведённого для устной защиты;

-         неумение достаточно чётко и последовательно изложить в устном докладе основное содержание и рекомендации, сформулированные в работе;

-         наличие неполных ответов на отдельные вопросы, недостаточная обоснованность выдвигаемых тезисов.

Для получения оценки «удовлетворительно» работа и устная защита также должны отвечать общим требованиям, но одновременно с этим могут иметься серьезные недостатки:

-         поверхностная разработка теоретических проблем;

-         отсутствие доказательности теоретических выводов работы практическими материалами;

-         необоснованно узкое рассмотрение выбранной темы исследования;

-         низкая практическая значимость, отсутствие прикладного характера выводов и предложений;

-         низкий уровень знаний по специальности и предмету исследования;

-         затруднения, испытываемые выпускником при ответах на вопросы в процессе устной защиты, и слабая их аргументация.

«Неудовлетворительно» может быть оценена работа, в которой:

-         представлен низкий уровень теоретической разработанности проблемы;

-         отсутствует анализ практического материала;

-         не содержатся конкретные выводы и предложения по исследуемой проблеме;

-         работа не носит самостоятельного характера, представляет компиляцию литературных источников.

  Кроме того, в процессе устной защиты выявлены слабые знания выпускника в области общих знаний, будущей специальности, предмета исследования, а также неправильные ответы на поставленные вопросы.

 Оценка результата защиты ВКР производится на закрытом заседании ГЭК. Оценивается работа по 4-х балльной системе (отлично, хорошо, удовлетворительно, неудовлетворительно). При оценке принимаются во внимание оригинальность и научно-практическое значение темы, качество выполнения и оформления работы, а также содержательность доклада и полнота ответов на вопросы. Оценка объявляется после окончания защиты всех работ на открытом заседании ГЭК.
Решения государственной экзаменационной комиссии принимаются на закрытых заседаниях простым большинством голосов членов комиссии, участвующих в заседании, при обязательном присутствии председателя комиссии или его заместителя. При равном числе голосов голос председательствующего на заседании государственной экзаменационной комиссии является решающим.

Лицам, не проходившим государственной итоговой аттестации по уважительной причине, предоставляется возможность пройти государственную итоговую аттестацию без отчисления из образовательной организации.

Дополнительное заседание государственной экзаменационной комиссии организуется в установленные техникумом сроки, но не позднее четырех месяцев после подачи заявления лицом, не проходившим государственной итоговой аттестации по уважительной причине.

Обучающиеся, не прошедшие государственной итоговой аттестации или получившие на государственной итоговой аттестации неудовлетворительные результаты, проходят государственную итоговую аттестацию не ранее чем через шесть месяцев после прохождения государственной итоговой аттестации впервые.

Для прохождения государственной итоговой аттестации лицо, не прошедшее ГИА по неуважительной причине или получившее неудовлетворительную оценку, восстанавливается в техникуме на период времени, установленный техникумом, но не менее предусмотренного календарным учебным графиком для прохождения государственной итоговой аттестации соответствующей образовательной программы среднего профессионального образования.

Повторное прохождение государственной итоговой аттестации для одного лица назначается техникумом не более двух раз.

Решение государственной экзаменационной комиссии оформляется протоколом, который подписывается председателем государственной экзаменационной комиссии (в случае отсутствия председателя - его заместителем) и секретарем государственной экзаменационной комиссии и хранится в архиве техникума.
3.3. Порядок проведения государственной итоговой аттестации для выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья
Для выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья государственная итоговая аттестация проводится техникумом с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья таких выпускников (далее - индивидуальные особенности).

При проведении государственной итоговой аттестации обеспечивается соблюдение следующих общих требований:

проведение государственной итоговой аттестации для лиц с ограниченными возможностями здоровья в одной аудитории совместно с выпускниками, не имеющими ограниченных возможностей здоровья, если это не создает трудностей для выпускников при прохождении государственной итоговой аттестации;

присутствие в аудитории ассистента, оказывающего выпускникам необходимую техническую помощь с учетом их индивидуальных особенностей (занять рабочее место, передвигаться, прочитать и оформить задание, общаться с членами государственной экзаменационной комиссии);

пользование необходимыми выпускникам техническими средствами при прохождении государственной итоговой аттестации с учетом их индивидуальных особенностей;

обеспечение возможности беспрепятственного доступа выпускников в аудитории, туалетные и другие помещения, а также их пребывания в указанных помещениях (наличие пандусов, поручней, расширенных дверных проемов, лифтов, при отсутствии лифтов аудитория должна располагаться на первом этаже, наличие специальных кресел и других приспособлений).

 Дополнительно при проведении государственной итоговой аттестации обеспечивается соблюдение следующих требований в зависимости от категорий выпускников с ограниченными возможностями здоровья:

а) для слепых:

задания для выполнения, а также инструкция о порядке государственной итоговой аттестации оформляются рельефно-точечным шрифтом Брайля или в виде электронного документа, доступного с помощью компьютера со специализированным программным обеспечением для слепых, или зачитываются ассистентом;

письменные задания выполняются на бумаге рельефно-точечным шрифтом Брайля или на компьютере со специализированным программным обеспечением для слепых, или надиктовываются ассистенту;

выпускникам для выполнения задания при необходимости предоставляется комплект письменных принадлежностей и бумага для письма рельефно-точечным шрифтом Брайля, компьютер со специализированным программным обеспечением для слепых;

б) для слабовидящих:

обеспечивается индивидуальное равномерное освещение не менее 300 люкс;

выпускникам для выполнения задания при необходимости предоставляется увеличивающее устройство;

задания для выполнения, а также инструкция о порядке проведения государственной аттестации оформляются увеличенным шрифтом;

в) для глухих и слабослышащих, с тяжелыми нарушениями речи:

обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного пользования, при необходимости предоставляется звукоусиливающая аппаратура индивидуального пользования;

г) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата (с тяжелыми нарушениями двигательных функций верхних конечностей или отсутствием верхних конечностей):

письменные задания выполняются на компьютере со специализированным программным обеспечением или надиктовываются ассистенту;

Выпускники или родители  (законные представители) несовершеннолетних выпускников не позднее чем за 3 месяца до начала государственной итоговой аттестации подают письменное заявление о необходимости создания для них специальных условий при проведении государственной итоговой аттестации.
Порядок подачи и рассмотрения апелляций
 По результатам государственной аттестации выпускник, участвовавший в государственной итоговой аттестации, имеет право подать в апелляционную комиссию письменное апелляционное заявление о нарушении, по его мнению, установленного порядка проведения государственной итоговой аттестации и (или) несогласии с ее результатами (далее - апелляция).

 Апелляция подается лично выпускником или родителями (законными представителями) несовершеннолетнего выпускника в апелляционную комиссию техникума.

Апелляция о нарушении порядка проведения государственной итоговой аттестации подается непосредственно в день проведения государственной итоговой аттестации.

Апелляция о несогласии с результатами государственной итоговой аттестации подается не позднее следующего рабочего дня после объявления результатов государственной итоговой аттестации.

Апелляция рассматривается апелляционной комиссией не позднее трех рабочих дней с момента ее поступления.

Состав апелляционной комиссии утверждается техникумом одновременно с утверждением состава государственной экзаменационной комиссии.

 Апелляционная комиссия формируется в количестве не менее пяти человек из числа преподавателей техникума, имеющих высшую или первую квалификационную категорию, не входящих в данном учебном году в состав государственной экзаменационной комиссии. Председателем апелляционной комиссии является руководитель техникума либо лицо, исполняющее обязанности руководителя на основании распорядительного акта техникума.

Апелляция рассматривается на заседании апелляционной комиссии с участием не менее двух третей ее состава.

На заседание апелляционной комиссии приглашается председатель соответствующей государственной экзаменационной комиссии.

Выпускник, подавший апелляцию, имеет право присутствовать при рассмотрении апелляции.

С несовершеннолетним выпускником имеет право присутствовать один из родителей (законных представителей).

Указанные лица должны иметь при себе документы, удостоверяющие личность.

 Рассмотрение апелляции не является пересдачей государственной итоговой аттестации.

 При рассмотрении апелляции о нарушении порядка проведения государственной итоговой аттестации апелляционная комиссия устанавливает достоверность изложенных в ней сведений и выносит одно из решений:

об отклонении апелляции, если изложенные в ней сведения о нарушениях порядка проведения государственной итоговой аттестации выпускника не подтвердились и/или не повлияли на результат государственной итоговой аттестации;

об удовлетворении апелляции, если изложенные в ней сведения о допущенных нарушениях порядка проведения государственной итоговой аттестации выпускника подтвердились и повлияли на результат государственной итоговой аттестации.

В последнем случае результат проведения государственной итоговой аттестации подлежит аннулированию, в связи с чем протокол о рассмотрении апелляции не позднее следующего рабочего дня передается в государственную экзаменационную комиссию для реализации решения комиссии. Выпускнику предоставляется возможность пройти государственную итоговую аттестацию в дополнительные сроки, установленные техникумом.

Для рассмотрения апелляции о несогласии с результатами государственной итоговой аттестации, полученными при защите выпускной квалификационной работы, секретарь государственной экзаменационной комиссии не позднее следующего рабочего дня с момента поступления апелляции направляет в апелляционную комиссию выпускную квалификационную работу, протокол заседания государственной экзаменационной комиссии и заключение председателя государственной экзаменационной комиссии о соблюдении процедурных вопросов при защите подавшего апелляцию выпускника.

Для рассмотрения апелляции о несогласии с результатами государственной итоговой аттестации, полученными при сдаче государственного экзамена, секретарь государственной экзаменационной комиссии не позднее следующего рабочего дня с момента поступления апелляции направляет в апелляционную комиссию протокол заседания государственной экзаменационной комиссии, письменные ответы выпускника (при их наличии) и заключение председателя государственной экзаменационной комиссии о соблюдении процедурных вопросов при проведении государственного экзамена.

 В результате рассмотрения апелляции о несогласии с результатами государственной итоговой аттестации апелляционная комиссия принимает решение об отклонении апелляции и сохранении результата государственной итоговой аттестации либо об удовлетворении апелляции и выставлении иного результата государственной итоговой аттестации. Решение апелляционной комиссии не позднее следующего рабочего дня передается в государственную экзаменационную комиссию. Решение апелляционной комиссии является основанием для аннулирования ранее выставленных результатов государственной итоговой аттестации выпускника и выставления новых.

 Решение апелляционной комиссии принимается простым большинством голосов. При равном числе голосов голос председательствующего на заседании апелляционной комиссии является решающим.

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения подавшего апелляцию выпускника (под роспись) в течение трех рабочих дней со дня заседания апелляционной комиссии.

Решение апелляционной комиссии является окончательным и пересмотру не подлежит.

Решение апелляционной комиссии оформляется протоколом, который подписывается председателем и секретарем апелляционной комиссии и хранится в архиве техникума.
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