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1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях) 

 

Курсы 

Обучение по 

дисциплинам и 

междисциплинарным 

курсам 

Учебная 

практика 

Производственная 

практика 

 

Промежуточная 

аттестация 

Государственная 

итоговая 

аттестация 

Каникулы Всего 

1 2 3 4 5 6 7 8 

I курс 32,9 4,1 0 1 0 14 52 

II курс 29,3 3,7 4 2 0 13 52 

III курс 27,5 5,5 7 1 0 11 52 

IV курс 19,3 9,7 8 2 2 2 43 

Всего 132 19 6 2 40 199 



 

 

2. План учебного процесса  
   

И
н

д
ек
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Наименование циклов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик 

Ф
о

р
м

ы
 п

р
ом

еж
ут

оч
н

ой
 а

тт
ес

та
ц

и
и
 Учебная 

нагрузк

а 

обучаю

щихся 

(час.) 

Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам 

 (часов в семестр) 

м
ак

си
м

ал
ь

н
а

я
 

С
ам

ос
т

оя
те

л
ь

н
ая

 

р
а

бо
та

 

Обязательная 

аудиторная I курс II курс III курс 
IV курс 

в
се

го
 з

ан
я

ти
й
 в т. ч. 

лаб. и 

практ. 

занятий 

1  

семестр 

 

17/-/0/0 

нед 

2  

семестр 
 

20/-/0/1 

нед 

3 

семестр 

 

17/-/0/0 

нед 

4  

семестр 
 

16/-/4/2 

нед 

5 

 семестр 

 

17/-/0/0 

нед 

6 

семестр 
 

16/-/7/1 

нед 

7 

семестр 
 

17/-/0/0 

нед 

8 

семестр 
 

12/-

/8/2+2 

нед 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 

ОУД.00 Общеобразовательный цикл 4/20/4 2664 - 2664 1220 340 480 442 416 442 224 272 48 

ОУД.01 Русский язык  -,ДЗ,-,Э 70  70 60 17 20 17 16 0 0 0 0 

ОУД.02 Литература  -,ДЗ,-,ДЗ 210  210 190 51 60 51 48 0 0 0 0 

ОУД.03 

Математика: алгебра, начала 

математического анализа, 

геометрия 

-,ДЗ,-,Э 420  420 126 102 120 102 96 0 0 0 0 

ОУД.04 Информатика -,-,-,ДЗ 100  100 53 0 0 68 32 0 0 0 0 

ОУД.05 Иностранный язык -,ДЗ,-,ДЗ 211  211 180 51 60 68 32 0 0 0 0 

ОУД.06 Химия ДЗ,Э 188  188 56 68 120 0 0 0 0 0 0 

ОУД.07 Физика -,-,-,-,ДЗ 168  168 22 0 0 68 32 68 0 0 0 

ОУД.08 Биология -,-,-,-,-,-,Э 196  196 32 0 0 0 96 34 32 34 0 

ОУД.09 Астрономия -,-,-,-,ДЗ 68  68 10 0 0 0 0 68 0 0 0 

ОУД.10 История -,-,-,-,ДЗ 140  140 74 0 40 34 32 34 0 0 0 

ОУД.11 Обществознание (включая 

экономику и право) 
-,-,-,-,-,ДЗ 166  166 40 0 0 0 0 102 64 0 0 

ОУД.12 Гражданское население в 

противодействии распространению 

идеологии терроризма 

-,-,-,-,-,ДЗ 60  60 8 0 0 0 0 34 26 0 0 

ОУД.13 Физическая культура З,З,З,З,ДЗ 211  211 195 51 60 34 32 34 0 0 0 

ОУД.14 ОБЖ -,-,-,-,-,ДЗ 72  72 10 0 0 0 0 34 38 0 0 

ОУД.15 Индивидуальный проект -,-,-,-,-,-,ДЗ 100  100 90 0 0 0 0 34 32 34 0 

ОУД.16 Эффективное поведение на 

рынке труда 

-,-,-,-,-,-,-

,ДЗ 
80  80 24 0 0 0 0 0 0 68 12 

ОУД.17 История Тульского края -,-,-,-,-,-,ДЗ 66  66 20 0 0 0 0 0 32 34 0 



 

 

ОУД.18 Основы делового этикета -,-,-,-,-,-,ДЗ 68  68 20 0 0 0 0 0 0 68 0 

ОУД.19 
Основы антикоррупционной 

деятельности 

-,-,-,-,-,-,-

,ДЗ 
70  70 10 0 0 0 0 0 0 34 36 

П.00 Профессиональный цикл  2/17/6 2772 - 2772 527 272 240 170 304 170 604 342 670 

ОП.00 Общепрофессиональный цикл  2/10/- 566 - 566 274 170 80 34 - - 176 34 72 

ОП.01 

Основы микробиологии, 

санитарии и гигиены в 

пищевом производстве 

ДЗ 51  51 18 51 0 0 0 0 0 0 0 

ОП.02 
Основы товароведения 

продовольственных товаров 
-,ДЗ 91  91 32 51 40 0 0 0 0 0 0 

ОП.03 
Техническое оснащение и 

организация рабочего места 
ДЗ 68  68 24 68 0 0 0 0 0 0 0 

ОП.04 

Экономические и правовые 

основы производственной 

деятельности 

-,-,-,-,-,-,-

,ДЗ 
48  48 13 0 0 0 0 0 0 0 48 

ОП.05 Основы калькуляции и учета -,-,ДЗ 74  74 27 0 40 34 0 0 0 0 0 

ОП.06 Охрана труда -,-,-,-,-,ДЗ 32  32 23 0 0 0 0 0 32 0 0 

ОП.07 Иностранный язык в профессии -,-,-,-,-,ДЗ 32  32 12 0 0 0 0 0 32 0 0 

ОП.08 
Безопасность 

жизнедеятельности 
-,-,-,-,-,ДЗ 48  48 15 0 0 0 0 0 48 

0 0 

ОП.09 Физическая культура 
-,-,-,-,-

,З,З,ДЗ 
90  90 86 0 0 0 0 0 32 

34 24 

ОП.10 Рисование и лепка -,-,-,-,-,ДЗ 32  32 24 0 0 0 0 0 32 0 0 

ПМ.00 Профессиональные модули -/7/6 2206 - 2206 253 102 160 136 304 170 428 308 598 

ПМ.01 

Приготовление и подготовка 

к реализации 

полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента 

-/2/1 334  334 41 102 160 - 72 - - 

- - 

МДК.01.01 

Организация процессов 

приготовления и подготовки 

полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента 

ДЗ 34  34 12 34 0 0 0 0 0 0 0 

МДК.01.02 

Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов 

для блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента 

-,ДЗ 80  80 29 0 80 0 0 0 0 0 0 

УП.01   148  148  68 80 0 0 0 0 0 0 

ПП.01   72  72  0 0 0 72 0 0 0 0 

ПМ.02 Приготовление, оформление -/2/1 548  548 58 - - 136 232 - 180 - - 



 

 

и подготовка к реализации 

горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного ассортимента 

МДК.02.01 

Организация процессов 

приготовления и подготовки к 

реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента 

-,-,ДЗ 32  32 11 0 0 32 0 0 0 0 0 

МДК.02.02 

Приготовление и подготовка к 

реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента 

-,-,-,ДЗ 132  132 47 0 0 36 96 0 0 0 0 

УП.02   132  132  0 0 68 64 0 0 0 0 

ПП.02   252  252  0 0 0 72 0 180 0 0 

ПМ.03 

Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 

холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного ассортимента 

-/-/2 

418 

 418 60 - - - - 170 248 

- - 

МДК.03.01 

Организация процессов 

приготовления и подготовки к 

реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента -,-,-,-,-,Э 

32  32 12 0 0 0 0 32 0 0 0 

МДК.03.02 

Приготовление и подготовка к 

реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента 

116  116 48 0 0 0 0 36 80 0 0 

УП.03   198  198  0 0 0 0 102 96 0 0 

ПП.03   72  72  0 0 0 0 0 72 0 0 

ПМ.04 

Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 

холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента 

-/1/1 

227 

 227 31 - - - - - - 155 72 

МДК.04.01 

Организация процессов, 

приготовление и подготовка к 

реализации холодных и горячих 

сладких блюд, десертов, 

-,-,-,-,-,-,ДЗ 87  87 31 0 0 0 0 0 0 87 0 



 

 

напитков разнообразного 

ассортимента 

УП.04   68  68  0 0 0 0 0 0 68 0 

ПП.04   72  72  0 0 0 0 0 0 0 72 

ПМ.05 

Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента 

-/2/1 679  679 63 - - - - - - 153 526 

МДК.05.01 

Организация процессов 

приготовления и подготовки к 

реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента 

-,-,-,-,-,-,ДЗ 36  36 13 0 0 0 0 0 0 36 0 

МДК.05.02 

Приготовление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента 

-,-,-,-,-,-,-

,ДЗ 
145  145 50 0 0 0 0 0 0 49 96 

УП.05   282  282  0 0 0 0 0 0 68 214 

ПП.05   216  216  0 0 0 0 0 0 0 216 

Всего 6/37/10 5436 - 5436 1747 612 720 612 720 612 828 614 718 

Г(И)А 
Государственная (итоговая) 
аттестация 

            2 нед 

Государственная (итоговая) аттестация 

Демонстрационный экзамен (Выпускная квалификационная работа) В
се

го
 

дисциплин 

и МДК 
544 640 544 656 510 480 

478 216 

учебной 

практики 
68 80 68 64 102 96 

136 214 

производст. 

практики  
- - - 144 - 252 

- 288 

экзаменов - 1 - 3 0 3 1 2 

дифф. 

зачетов 
4 6 2 4 4 7 5 5 

зачетов 1 1 1 1 - 1 1 - 

 


